
Insalatina di barbe rosse

formaggio salato e pinoli tostati

13

Crostini all’aglione 

colonnata e olio e.v.o.

10

Crostini toscani

fegatini

13

caprese

bufala campana dop, pachino, basilico e origano

18

Prosciutto toscano stagionato

bufala campana dop 

18

Carpaccio di manzo 

olio alla rucola, parmigiano e mayo al limone 

22

 

Spaghetti al pomodoro fresco

basilico

14

Pici fatti a mano all’aglione 

salsa di pomodoro 

16

Ravioli fatti a mano ricotta & spinaci

burro chiarificato, riduzione di chianti e noci 

16

Pappardelle al ragù di cinghiale

pasta fresca all’uovo fatte a mano

18

Cappellacci al nero di seppia 

ripieni di baccalà e acqua di pomodoro 

22

Porterhouse

8.5 all’etto

T-Bone 

7.5 all’etto

Costata

6.3 all’etto

Misto di insalate verdi e pomodorini

8

Patate al forno 

8

Carote 3 colori 

nappate al burro 

8

Spinaci saltati

aglio, olio e peperoncino

8

 

Petto di pollo marinato

spezie e patate grigliate

28

Hamburger di manzo 250gr 

patate arrosto

28

Tagliata di bue

controfiletto, rucola e parmigiano reggiano

36

Entrecôte di bue 

42

Filetto di scottona

verdure grigliate

46

PR IMA   PORTATA

ANT IPAST I

F IORENT INA

bue  garronese

CONTORN I

I L  BRAC IERE

coperto 3.5

SECONDA  PORTATA

Spezzatino di cinghiale 

marinato nel chianti e purea di patate

24

Spigola con panatura al nero di seppia

salsa alla pizzaiola e pomodorini gialli confit

28



 @relaisvignale 

Senza lattosio

Senza glutine

Piatto vegano

Informiamo la nostra gentile clientela che i
nostri piatti possono contenere particolari
ingredienti, causa di reazioni allergiche o non
compatibili con diete. Vi invitiamo pertanto a
segnalare al cameriere eventuali allergie e a
consultare l’apposita tabella degli ingredienti.
Reg. CE 1169/2011 
Inoltre, vi comunichiamo che in questo
ristorante vengono utilizzate materie prime di
stagione, le quali vengono sottoposte ad un
congelamento all’origine in maniera da
preservare invariate le proprie qualità
organolettiche. 


