
Insalatina di barbe rosse

formaggio salato e pinoli tostati

13

Crostini all’aglione 

lardo di colonnata e olio e.v.o.

10

Crostini toscani

fegatini

13

uovo pochè

cavolo nero, castagne e crostino

16

Carpaccio di manzo 

olio alla rucola, parmigiano e mayo al limone 

22

 

Spaghetti ai pomodorini freschi

basilico

14

Pici fatti a mano all’aglione 

salsa di pomodoro 

16

“Gnudi” toscani fatti a mano

burro chiarificato e salvia  

16

Tagliatelle al Chianti con ragù di cinghiale

pasta fresca all’uovo

18

Gnocchi di zucca 

radicchio scottato e fonduta di gorgonzola

18

Cappellacci al nero di seppia 

ripieni di baccalà e acqua di pomodoro  

22

Insalata al tonno rosso
pomodoro, nocciole e maionese al limone

18

Caesar salad 

18

Insalata autunnale
verza viola, mela, noci e aceto balsamico

18

Misto di insalate verdi e pomodorini

7

Patate alla brace 

7

Carote 3 colori 
nappate al burro

7

Finocchi freschi
olive nere e arancia

7

Verdure grigliate

7

Pomodori bicolore
cipolla rossa fresca

9

 Petto di pollo marinato

26

Fiorentina hamburger 250gr 

28

Tagliata di controfiletto di bue

35

Entrecôte di bue

35

Filetto di scottona

39

PR IMA  PORTATA

ANT IPAST I

INSALATE

CONTORN I

I L  BRAC IERE

coperto  3.5

SECONDA  PORTATA

Spezzatino di cinghiale 

marinato nel chianti e purea di patate

24

Spigola con panatura al nero di seppia

salsa alla pizzaiola e pomodorini gialli confit

28

Porterhouse

8.5 all’etto

T-Bone 

7.5 all’etto

Costata

6.3 all’etto

F IORENT INA

bue  garronese



Beetroot salad

salted cheese and toasted pine nuts

13

“Crostini” shaved Aglione 

colonnata lardo and e.v.o. oil

10

“Crostini” toscani

traditional chicken liver pate

13

Poached egg

tuscan kale, chestnuts and toasted bread

16

Beef carpaccio

rocket olive oil, parmesan and lemon mayo

22

 

Spaghetti with fresh tomatoes 

basil

14

Handmade pici pasta with aglione 

tomatoes sauce 

16

Handmade tuscan “Gnudi” 

clarified butter and sage 

16

Chianti-infused tagliatelle with wild boar ragù

fresh egg pasta

18

Pumpkin gnocchi 

radicchio and gorgonzola cheese fondue 

18

Handmade cuttlefish ink Cappellacci ravioli

salted cod and tomato water sauce 

22

Tuna salad
tomatoes, hazelnut and lemon mayo

18

Caesar salad 

18

Autumn salad
purple cabbage, apple, nuts and balsamic vinegar

18

Mixed green salads with tomatoes and carrots

7

Roasted potatoes 

7

three-coloured carrots 
napped in butter

7

Fennel salad
black olive and orange

7

Grilled vegetables

7

Tomato salad
fresh onion

9

 Marinated spicy grilled chicken 

26

Fiorentina hamburger 250gr 

28

Tagliata steak

35

Ox Entrecôte

35

Scottona fillet

39

F IRST  COURSES

STARTERS

HEARTY  SALADS

S IDES

THE  GR ILL

cover charge 3.5

SECOND  COURSES

Stew wild boar 

marinate in chianti classico wine and mashed potatoes

24

Sea bass with cuttlefish ink breadcrumbs 

pizzaiola sauce and confit yellow tomatoes

28

Porterhouse

8.5 per 100gr

T-Bone 

7.5 per 100gr

Rib Eye

6.3 per 100gr

F IORENT INA  STEAKS


